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02 JUNHO SEXTA-FEIRA
AUDITORIO PAULO QUINTELA

-
09h30 Recegdo aos Participantes
10h00 Sessdo de Abertura

» Hernani Dias, Presidente da Camara Municipal de Braganca

AMPORTANCIA DA GASTRONOMIA, DA CULTURAE DA

CRIATIVIDADE PARAD DESEAVOLVIMENTO SUSTENTAVEL

10n15 Gastronomia: ensinoe investigacao
» José Alberto Pereira, Coordenador do Centro de Investigacdo
de Montanha (CIMO - IPB)

10h45 A gastronomia como elo de ligagdo de

viajantes, de turistas € do didlogo intercultural
» Santiago Tejedor, Diretor do Gabinete de Comunicagdo
da Universidade Autonoma de Barcelona

11h15 Coffee break

11h30 Aimportanciadas Confrarias Gastronomicas

paraapromogao e valorizagio da culturae da

gastronomia
» Miguel Garcia, Presidente da Associag

Bragansa I ROGRAMA

16h30 Cidades-Membro gstrangeiras

»José Eduardo Pereira da Costa, Secretario Estadual de Turismo
(Belém do Pard - Brasil)
» Alexis Crump e Haruka Endo (Tsuruoka - Japéo)

17h30 Cidades-Membro portuguesas
» Armindo Jacinto, Presidente da Camara Municipal de |danha-a-Nova
» Carla Seplilveda, Vereadora da Camara Municipal de Braga
» Gil Ferreira, Vereador da Camara Municipal de Santa Maria da Feira
Moderador: Antnio Rodrigues, Diretor do jornal
“Mensageiro de Braganca”

18h30 Arruada com Confrarias Gastronomicas
Transmontanas e Escola dos Gaiteiros Tocadores
da Lombada

Saida: Auditorio Paulo Quintela

19h00 Mostra gastronomica e degustacéo, pela
cidade-membro convidada (Belém do Para, Brasil)

Local: Mercado Municipal de Braganga
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3 JUNHO SABADO
AUDITORIO PAULO QUINTELA

—

50 de Gourmets de Paléncia N
12h00 Gastronomia Transmontana: ligacdes com INOVAGAD £ CRIATIVIDADE NA CASTRONOMIATRADICIONAL
10h00 Inovagao e criatividade na gastronomia

outros temas da Rede de Cidades Criativas
» Paulo Vaz, Diretor da Escola de Hotelaria e Turismo do Porto tradicion a|
» Chef Oscar Geadas (Braganca - Portugal)

12h30 A gastronomia enquanto ativo das industrias or Geadas (5 rtugel) o
» Chef Daniela de Oliveira Leal Martins (Belem do Para - Brasil)

culturais e criativas » Chef Vilma da Cunha (Agua Grande - &0 Tomé e Principe)
»Laura Castro, Diretora Regional de Cultura do Norte Moderador: Paulo Afonso, Diretor da Radio Brigantia
13h00 Pausa para almogo 11h15 Coffee break

15h00 O papel da gastronomia no desenvolvimento ACANDIDATURA DE BRAGANGA

do territorio e no turismo
» Antonio de Souza-Cardoso, Presidente da Diregdo da AGAVI -
Associagdo para a Promogao da Gastronomia, Viinhos, Produtos
Regionais ¢ Biodiversidade

AEXPER\ENC\A DE OUTRAS CIDADES
NAREDE DE CIDADES CRIATIVAS
16h00 Cidade convidada como ohservadora

yTomé Pereira, Presidente da Camara Distrital de figua Grande
(SdoTomé e Principe)

} REDE DE CIDADES CRIATIVAS DAUNESCO

11h30 Linhas gerais do projeto: a candidaturae

atividades complementares
»IPI Consulting Network

12h15 Sessdo de encerramento

» Isabel Ferreira, Secretaria de Estado do Desenvolvimento Regional

16h00-18h00 Mostras gastronomicas e culturais,
por alunos estrangeiros do IPB

Local: Praga da Sé (caso as condicdes climatéricas ndo o permitam,
a atividade realizar-se-ana Praceta Adriano Moreira)



